


¿Por qué
necesita

¡Coctelería de
producción!

Aspectos que marcan la diferencia:

¡Aplicaciones
culinarias!

una batidora

Hamilton 
      Beach?

¡Retorno de 
inversión 

inmediato! 
Con tan solo 5 bebidas al día, 
tendrá su equipo amortizado 
en poco tiempo. *

* Supuesto= 5 bebidas/día x 4,00 € x 250 días
  = 5.000 €

Smoothies 
o milkshakes comida natural y mezclas y cremas

Salsas Cocktails 

Con sistema Wave-Action. Un motor para cada modelo. Cuchillas diseñadas para el mejor triturado y emulsión.

Zumos ySopasFrappés 
Combo de frutas
con hielo. Con o sin alcohol

Mezclas de especias, 
frutos secos,verduras 
y zumos verdes.

Guacamole, romesco, 
hummus, alioli, 
mayonesa, etc.

Hummus, alioli, 
vichyssoise, ¡y más!

Convierta sus bebidas 
de hielo con textura 
de puré.

Por valor añadido: el procesado de bebidas en barra 
o a la vista del cliente, aumenta el valor de sus 
productos servidos.

Por rentabilidad: a mayor valor añadido, mayor 
negocio. Puede vender sus bebidas preparadas por 
más del doble de un refresco.

Por comodidad: las mejores herramientas ayudarán a  
sus empleados a preparar y servir las  mejores bebidas 
cómoda y rápidamente.

Por sabor: acabado y textura homogéneos, gracias a su  
potencia, diseño de cuchillas y su jarra con sistema 
Wave-action® system.

Por diferenciación: atraiga a más clientes con productos 
diferentes elaborados in-situ.



Batidoras de vaso

RIO

908R

Nueva cuchilla 
optimizada con hoja 
de alto rendimiento.

Vaso de 
policarbonato apilable

Interruptores con
temporizador de 
apagado automático 

Ideal para hielo grande

Potente
motor 3 Hp

Sensor de
apertura de tapa

Pulsadores de palanca 
sellados. Alargan la vida.

Con temporizador.
Se para automáticamente.

HBB908R-CE 

POTENCIA MOTOR 1 Cv 

POTENCIA MOTOR 1,6 Cv 

JARRA 1,25 L

JARRA 1,4 L

1-25 bebidas/día 40-75 bebidas/día

15-40 bebidas/día +50 bebidas/día

Interruptor de 
palanca
duradero con 2 
velocidades

Vaso 
policarbonato 
muy resistente

Para elaboraciones
con hielo pilé

Para elaboraciones
con hielo pilé

El modelo de 
entrada al mundo de 
bebidas.

Controles de palanca y 
potencia mejorada.

Nuevo modelo 2 veces 
más potente, 
con temporizador.

HBB255-CE 
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Robusto acople de
jarra metálico para
mayor seguridad.

HBH455-CE 
TANGO

Batidoras de vaso

HBH550-CE
FURY

Máxima potencia, 
con jarra grande.

POTENCIA MOTOR 2,4 

JARRA 1,4 L

Para hielo pequeño
y mediano.

POTENCIA MOTOR 3 Cv 

JARRA 1,9 L



POTENCIA 

 
POTENCIA 

 MOTOR 3 Cv MOTOR 3 Cv 
JARRA 1,9 LJARRA 1,4 L

Sensor de 
temperatura, evita el 
recalentamiento.

Operativa “manos 
libres”, con salto 
automático de 
velocidad, y teclas 
JUMP y PULSE.

¡ALTA potencia  y ALTO silencio!

Batidoras de alto rendimiento Batidoras de alto rendimiento
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TEMPEST
HBH650-CE 
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HBH750-CE HBH755-CE

ECLIPSE

5 teclas preprogramadas 
y personalizables. 
Desde + de 100 ciclos.

Operativa
Manos-libres

 
Su campana incorporada reduce 
el ruido a nivel de conversación. 

Teclas con diferentes ciclos 
programados, para una operativa 
fácil y uniforme.

Dos versiones: Vaso de 1,4 L  y vaso de 1,9 L. 

POTENCIA MOTOR 3 Cv 

JARRA 1,9 L

+50 bebidas/día

Dos velocidades ciclo
JUMP, botón PULSE y 
temporizador con 
paro automático.

+75 bebidas/día

Encastrable 
al mostrador

Tapón de llenado

Accesorio CK650

Para agregar líquido

Puedes encastrar tu 
Tempest al mostrador.
Ahorra espacio.

Tarjeta 
de memoria

Acoplamiento metálico 
y cuchillas de acero 
inoxidable.



Emulsión ultrasilenciosa 
con tecnología 
avanzada Quiet Blend™

Con boquilla que facilita
el verter producto sin
salpicar ni parar la máquina.

Acoplamiento de 
transmisión híbrido 
reduce el ruido. 
Brinda amplia 
potencia y acople a 
la cuchilla de acero 
inoxidable.

Base del motor de
doble pared. 
Redirige el flujo de 
aire para reducir el 
sonido.

VASOS

Batidoras de alto rendimiento
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POTENCIA MOTOR 3,5 Cv 

JARRA 1,8 L

EDGE
SUMMIT
HBH855-CE 

La máxima 
potencia.
Ultra-
silenciosa.

Auto-Blend.
Procesa el ciclo de 
una bebida con una
sola tecla (A). La
máquina detecta y
adapta la velocidad
del procesado
automáticamente.

Puerto USB de fácil acceso.
Para actualizar y copiar programaciones. 

Panel táctil capacitivo
intuitivo con progra-
mación optimizada.

VASO
AIR WHIP

LAVA

Puedes crear 
espumas
saborizadas para
bebidas frías, cremas
batidas y emulsiones.

Acople metálico.
Alarga la vida útil.

Cono agitador.
Diseño único para
máxima aireación.

Textura y emulsión 
extra consistente.

BCR100-CE 

TU JARRA LIMPIA 

EN SEGUNDOS 

COMPATIBLE CON ECLIPSE. 
ADAPTABLE A: FURY, TEMPEST O 
SUMMIT COMPRANDO 
LA ALFOMBRILLA JP50

Conectado 
directamente
al grifo.

Construcción duradera.
Boquilla de acero inoxidable.

Fácil de usar. 
Sin electricidad. 
Con un empujón 
suave se activa.

Espuma de 
leche en frío.

Limpieza de vasos 
más operativa y 
rápida.

6126-751-CE 

160 mm

160 mm

133 mm
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¿Qué batidora
es mejor

para ti?



Máxima extracción del juego.
Gracias a la fuerza que ejerce 
el brazo extractor.

Pies Sure Grip™
El exprimidor permanece 
firmemente en su lugar 
para evitar que se vuelque 
durante el uso.

Piezas fáciles de quitar para 
limpiar.
El cono colador de acero 
inoxidable y el embudo de 
plástico ABS se retiran fácilmente 
para limpiarlos y desinfectarlos.

HCJ967-CE HMD1000S-CE 

POTENCIA MOTOR 120 V
MOTOR DE INDUCCIÓN.
SHHHH...Y MUY SILENCIOSO.

POTENCIA MOTOR 3/4 Cv.
PARA MEZCLAS CON 
TOPPINGS DUROS.

Llena un vaso de zumo 
en 30 segundos.

Trozos de chocolate, 
cereales o frutas.

ALTO RENDIMIENTO.

MÍNIMOS RESIDUOS DE 
CÁSCARA Y PULPA.

15-40 bebidas/día

50-150 bebidas/día

150-600 
bebidas/día

Altura del caño 21,6 cm.
Para verter el jugo en 
jarras y vasos. Cúpula anti salpicaduras.

Se quita para fácil limpieza.

Controles táctiles.
De fácil limpieza.

Rápido y estable, 
para una producción 
óptima.

Crea batidos suaves 
y postres helados.

Ideal para batidos,
milkshakes y 
ice-shakes.

Maximiza el sabor de tus 
jugos gracias al 
exprimidor sin fricción.

932 HMD200P-CE HMD400P-CE 

Exprimidores
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Mezclas suaves con helado
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EXPRIMIDOR

EXPRIMIDOR

ELÉCTRICO

MANUAL

MIXSTATIONTM

SPINDLE
MIXER

40-75 bebidas/día
50-200 bebidas/día

3 tamaños de cono:
limón , lima, naranja 
o pomelo.

Base de aluminio fundido.
Resistente a los ácidos.

Control de velocidad variable. 
Ciclos preprogramados.

POTENCIA MOTOR 
300W.

POTENCIA MOTOR 900W

Manos libres: El motor se 
activa al colocar el vaso en 
posición alta.



POTENCIA 
MOTOR 2,4 Cv

 JARRA 1,9 L, DE
ACERO INOXIDABLE

Batidoras de cocina
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«La batidora que está 
revolucionando mi 
cocina». 
Gerard Solís, 
Restaurante El Racó

¡El auténtico sabor

mediterráneo!
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EXPEDITOR

EXPEDITOR EXPEDITOR

TM

TM TM

HBF510-CE 

HBF600-CE 

HBF600S-CE 

HBF510S-CE 

Velocidad variable.
+ Tecla PULSE
+ Tecla CHOP

Vasito dosificador.
Para verter líquidos
poco a poco.

Pon un 
“Food blender” 
en tu cocina.

“Food blender” 
temporizado.

POTENCIA MOTOR 2,4 Cv 
JARRA 1,4 L

Acoplamiento 
metálico.

Panel táctil electrónico.
Con marcación de 
velocidad variable.

Función CHOP.
Velocidad intermitente.

Panel táctil.
Amplia variedad de controles.

Indicador de
temperatura.

POTENCIA MOTOR 3 Cv 

JARRA 1,9 L

JARRA 1,9 L, 
DE ACERO 
INOXIDABLE

Cierre de
seguridad para
la tapa en acero.

Tapón dosificador 
dispensador.

Tapa transparente 
“Vision”.

POTENCIA MOTOR 3,5 Cv 

JARRA 4 L

Cuchilla desmontable
para fácil lavado.

Agilidad, 
texturización 
y productividad. 
Simplifica el trabajo.

HBF1100S-CE 

Link video demo:

Para gazpacho, salmorejo, salsas y picadas:
- Con todo el sabor y vitaminas.
- Ahorro de tiempo, todo en un solo equipo.
- Textura extrafina.
- Sabores potenciados.

Función bloqueo tapa.
No arranca hasta que la 
tapa esté bien cerrada.



Elige equipo ¿Qué batidora
para tus de cocinabatidos.

necesito?
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PRODUC-
TIVIDAD

CONTROLES

FUNCIONES

Medidas
Potencia

120 -60 Hz  1200 W   IPX7 220-240  -50/60Hz  1500 W   IPX2



Abrazadera 
ajustable.

Marcas de nivel
de agua.
Si es muy alto o 
muy bajo te 
alerta.

Circulador de chorro de agua.
Mueve continuamente el agua
caliente para una cocción 
uniforme.

Cabezal reclinable.
Para poner y quitar el bol 
rápidamente.

Tapa anti-salpicaduras
transparante.

Cocina a baja 
temperatura, 
como los 
grandes Chefs.

Especial para 
panaderías, 
pastelerías y 
restaurantes. 

HSV1000 

RESISTENCIA 1200 W 

Pantalla fácil de leer.
Con controles táctiles.

Cocina de autor Para pastelería profesional

AcuVide  1000TM

Construcción IPX7
Evita averías
en caso de caída
accidental.

Apto para el 
lavavajillas.
La carcasa de acero 
inoxidable se puede 
quitar de la unidad y 
lavar en lavavajillas.

Incluye 3 robustos 
accesorios de acero 
inoxidable.
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AMASADORA
CPM800-CE 

Bol en acero 
inoxidable de 8 L.
Equipado con 2 asas 
que permite transpor-
tar de forma segura.

Cuerpo de aluminio fundido.
Suave , elegante y  construido 
para soportar años de uso. La 
superficie se limpia fácilmente.

Montar Amasar Mezclar Batir

Marcación variable de 
7 velocidades + pulso.
Marcación variable de 
7 velocidades + pulso.

BOMBA MOTOR 1500 W 

CAPACIDAD PARA HASTA 8 L

ESTANQUEIDAD IPX2

CAPACIDAD PARA HASTA 30 L



Delegación en España:

GC INTERNATIONAL BRANDS
Pol. Ind. Can Calderón

C/Mare de Deu de Nuria, 25B. Nave 1-1
08830 SANT BOI DE LLOBREGAT

Tel: 93 662 81 61 - info@gci-brands.com
www.gci-brands.com

Su Distribuidor:


